DIETETYKA – I rok I stopnia
Harmonogram seminariów z przedmiotu Chemia analityczna i żywności
w semestrze zimowym roku akademickiego 2018/19

	GRUPA 1
Data/sale/godziny

Środa
	GRUPA 2
Data/sale/godziny

Środa
	TEMAT

	14.11.2018
S. 2008

12:30-14:45
	12.12.2018
S.

14:45-17:00
	Roztwory właściwe, koloidowe, zawiesiny



	21.11.2018

S. 1057
12:30-14.45
	19.12.2018
S.

14:45-17:00
	Makro i mikropierwiastki w żywności

	28.11.2018
S.

12:30-14.45
	09.01.2019
S.

14:00-16:15
	Metody jakościowe i ilościowe oraz instrumentalne w analityce chemicznej

	05.12.2018
S.

12:30-14.45
	19.01.2019
S.

14:00-16:15
	Charakterystyka i funkcje biologiczne głównych białek, węglowodanów i lipidów żywności



	12.12.2018
S.

12:30-14.45
	23.01.2019
S.

14:00-16:15
	Ksenobiotyki i zanieczyszczenia żywności. Substancje chemiczne celowo dodawane 
do żywności

	19.12.2018
S.

12:30-14.45
	30.01.2019
S.

14:00-16:15
	Witaminy i polifenole zawarte w żywności

	09.01.2019
S.

12:30-14.00
	06.02.2019
S.

14:00-15:30
	Suplementy diety i leki roślinne –różnice 
i podobieństwa


Harmonogram ćwiczeń w semestrze letnim  roku akademickiego 2018/19

Grupa 1 – 8:00 – 10:15

Grupa 2 – 14:45 – 17:00

Zakład Chemii Ogólnej, Centrum Biologii Medycznej, ul. Rokietnicka 8

Sale ćwiczeń: 3039 i 3040
	Data
	Temat ćwiczenia

	26.02.2019
	Regulamin zajęć oraz bezpieczeństwa i higieny pracy. 
Technika pracy laboratoryjnej.

Wstęp do obliczeń w chemii analitycznej



	05.03.2019
	Analiza jakościowa wybranych kationów
i anionów biologicznie ważnych.

Oznaczanie wybranych kationów w surowicy krwi.



	12.03.2018
	Równowagi jonowe w wodnych roztworach elektrolitów.

Bufory organizmu człowieka - przygotowanie i pomiar 
pojemności buforowej.



	19.03.2019
	Koloidy – przygotowanie i badanie właściwości.



	26.03.2019
	Analiza ilościowa – kompleksometria.

Analiza chemiczna w praktyce dietetyka.



	02.04.2019
	Analiza jakościowa i ilościowa aminokwasów, białek, węglowodanów 
i lipidów obecnych w żywności



	09.04.2019
	Analiza jakościowa i ilościowa wybranych ksenobiotyków 
i związków endogennych



	
	

	16.04.2019
	Analiza jakościowa i ilościowa witamin obecnych 
w produktach roślinnych



	
	


	30.04.2019
	Analiza jakościowa i ilościowa polifenoli obecnych 
w wyciągach roślinnych



	
	

	07.05.2019
	Wykrywanie obecności i oznaczanie aktywności 
enzymów w żywności

	
	

	14.05.2019
	Wykrywanie obecności substancji dodatkowych 
w produktach spożywczych



	
	

	21.05.2019
	Fizjologiczne aspekty chemii żywności – 
glikemia i indeks glikemiczny



	
	

	28.05.2019
	Substancje antyodżywcze w żywności



	04.06.2019


	Zaliczenie ćwiczeń
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