
WYZNACZANIE CIEPŁA TOPNIENIA  LODU  

Cel ćwiczenia:  ............................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

Ćwiczenie wykonała:  ................................................................................................. Data: ..................................... 
 Czytelnie imię i nazwisko 

Ocena wykonania i opracowania ćwiczenia:  ................................................................ 

1. Dane potrzebne do bilansu cieplnego: 

Masa naczynia kalorymetru z mieszadłem Δk km m    ................................................................................................ 

Ciepło właściwe naczynia kalorymetru   J
Δ 896 12  

kg °Ck kc c  


 

Masa naczynia kalorymetru z mieszadłem i wodą Δkw kwm m    .................................................................................. 

Masa wody Δw wm m    ..........................................  Ciepło właściwe wody   J
Δ 4170 20  .

kg °Cw wc c  


 

2. Wyznaczenie temperatury początkowej układu Tp (po umieszczeniu zbiornika kalorymetru z wodą w kaloryme-
trze włączyć stoper; odczytywać temperaturę nie częściej, niż co 30 s, przez co najmniej 5 do 7 minut): 

Czas 0          

T, °C           
 

Czas           

T, °C           

Stoper ciągle włączony. Odnotować chwilę wrzucenia lodu do kalorymetru. Ostrożnie mieszając zawartość kaloryme-
tru rejestrować, co około pół minuty temperaturę mieszaniny. Gdy temperatura zacznie wzrastać kontynuować odczy-
tywanie temperatury jeszcze, przez co najmniej 5 do 7 min.: 

Czas          

T, °C wrzucenie 
lodu          

 

Czas           

T, °C           
 

Czas           

T, °C           
 

Czas           

T, °C           
 

Czas           

T, °C           
 
  



 

Czas           

T, °C           

Masa naczynia kalorymetru z mieszadłem, wodą i wodą powstałą po stopionym lodzie: 

Δkwl kwlm m    .........................................................  Masa lodu  Δm m    ........................................................... 

3. Obliczenie ciepła topnienia: 

Sporządzić wykres temperatury w funkcji czasu; wyznaczyć temperaturę początkową wody Tp (w chwili wrzucania lo-
du) i najniższą temperaturę końcową mieszaniny Tk. (metodą ekstrapolacji). 

Temperatura początkowa Δp pT T    ............................................................................................................................ 

Temperatura końcowa Δk kT T    ................................................................................................................................ 

Średnie ciepło topnienia tc    ....................................................................................................................................... 
Wyznaczyć metodą najmniej korzystnego przypadku maksymalną wartość ciepła topnienia: 

 t maksc    ........................................................................................................................................................................ 

Błąd pomiaru ciepła topnienia: Δ tc    ............................................................................................................................ 

Ciepło topnienia Δt tc c    .......................................................................................................................................... 

4. Wnioski własne:  ...................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 

 ...................................................................................................................................................................................... 


